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Alapanyag: Az alapanyag 
minősége nagyon fontos 
számunkra, ezért kizárólag 
frissen szedett, minőségi 
magyar gyümölcsöt dol-
gozunk fel.

A primőr borokhoz (fehér/rosé) hasonló el-
járással készül: a szedrek frissen, a lesze-
dést követő fél órán belül feldolgozásra 
kerülnek.
Az erjesztés folyamata reduktív módon 
(oxigéntől elzártan), szabályozott 
körülmények között történik, aminek 
köszönhetően a gyümölcsbor megőrzi 
zamatát, gyümölcsösségét, valamint vita-
mintartalmát is.

Szederbor különlegességünk 100%-ban friss szerderből készült, különleges 
minőségű édes gyümölcsbor. A szederre jellemző fanyarkás utóíz, valamint 
játékos savak jellemzi. Kitűnő választás mézeskalács, mézes édességek, szedres 
sütemények mellé.

mézes édességek
szedres sütemények7 - 10 C°Alk.: 11 % 


