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FAHEJAS SZILVABOR

EDES GYUMOLCSBOR

ZAMATOS SZILVA ES BORKESZITES
UNNEPI FAHE]

Alapanyag: 100%-ban friss,
hazai, zamatos gyiimolcs,
mely 45 hektaros palkonyai

A primdr borokhoz (fehér/rosé) hasonlé el-
jarassal késziil: a szilvak frissen, a leszedést
kovetd fél 6ran belil feldolgozasra

FAHE] BERAKASU TOLGYFA
HORDOBAN ERLELVE

gyumoélesosiink legszebb és keriilnek.
legfinomabb termése koziil Az etjesztés folyamata reduktiv moédon
keril ki. (oxigéntdl elzartan), szabalyozott

koralmények kozott torténik, aminek
koszonhetéen a gyiimolesbor megdrzi
zamatat, gyumolcsosségét, valamint vita-
mintartalmat is.

Fahéjas Szilvabor kiilonlegességiink vidam gylimolesésségét most igazan
tinnepivé varazsoltuk a fahéj berakist tolgyfa horddéban torténé érleléssel!
Kulonleges, téli kiadast gyiimolesborunk, amely tokéletes tarsa példiul az aszalt
szilvaval késziilt hisoknak!
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