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A primdr borokhoz (fehér/rosé) hasonlé el-
jarassal késziil: az dfonyaszemek frissen, a
leszedést kovetd fél 6ran beliil feldolgozas-

Alapanyag: Az alapanyag
mindsége nagyon fontos
szamunkra, ezért kizardlag

KULONLEGES MINOSEGU
EDES GYUMOLCSBOR

frissen szedett, mindségi rakeriilnek.
magyar gyimoélesot  dol- Az erjesztés folyamata reduktiv médon
gozunk fel. (oxigéntdl  elzirtan), szabalyozott

koralmények kozott torténik, aminek
koszonhetéen a gyiimolesbor megdrzi
zamatat, gyumolcsosségét, valamint vita-
mintartalmat is.

Friss, lédts afonyabdl késziilt gyiimélesbor. A kiméletes borkészitési
technolégidnak koszonhetden sikeriilt az dfonya inycsikland6 zamatar és illatdt

palackba zarni.
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Alk.: 10,5 % 7-10C° afonyas pohardesszert
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